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Industrielle Anlagen
1.  Aprikotiersprühmaschine 

zum Sprühen von Gelee, Butter und Marmelade

2.  Sprüh und Dekoriermaschine für  

Fondant/Schokolade 

zum Sprühen von Fondant, Schokolade und übrigen Coatings

3.  Einfettmaschine

zum Versprühen von Ölen und Emulsionen, 

geeignet für Kästen, Bleche und Backformen

4.  Eidiskmaschine

zum Auftragen von Eigelb, Zuckerwasser,  

Likör und anderen dünnflüssigen Materialien

5.  Zahnraddressiermaschine

zum Dosieren verschiedener Füllungen und Massen

6.  Befüllungspumpe 

zum Pumpen von u. a. Fruchtfüllungen und sonstigen Massen, 

direkt aus dem Kessel in eine Dosieranlage

7.  Ultraschall-Schneidemaschine

zum Schneiden von frischen oder tiefgefrorenen Produkten, 

mit oder ohne Backblech

8.  Schwallmaschine

zum Auftragen und/oder Überziehen von Schokolade,  

Fondant, Gelee, Butter, Fett, Coatings usw. 

Alle Bakon Maschinen tragen das CE-Zeichen. 
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1. Satellite TT

Geleesprühmaschine

als Tischmodell

2. Satellite Eco

fahrbare Geleesprühmaschine

3. Satellite II

digital einstellbare 

Geleesprühmaschine

4. Wachstumskonzept

Förderband Geleesprühmaschine

Kombination Transportbahn und Geleesprühmaschine

5. Fondant-Sprayer

für das Sprühen von Fondant, Inhalt 10 Liter

6. Choco 100 Twin

für das Sprühen von Schokolade, Coatings und Butter 

7. Spray-Mix BB

für das Sprühen von Eigelb, Wasser, Likör, 

Öl und anderen (kalten) dünnen Flüssigkeiten

8. Multidepositor Satellite

für das Dosieren von fl üssigen bis halbfl üssigen Produkten

9. Top Cream

für gekühltes Schlagen von Sahne

10. Tartlet Satellite

für das Formen und Backen 

von Torteletts
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